TOM & YUM

AUTHENTIC THAI CUISINE

GYOZA

Piritott, toltdte tészta szojaszosszal

talalva friss kaposztaagyon

Grilled dumplings served with soy

sauce

SOM TOM J

Friss papaya salata hazi készitésa
sz0sszal, paradicsommal,
mogyor(’)val, friss chilivel

Papaya salad with homemade sauce,
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ﬁ o Aranybarnara siiltc tavaszi tekercs Pankémorzsas falackak friss
1 E friss kaposztaagyon édes chili kaposztaigyon édes chili szosszal
LLI o sz0sszal
- < Breaded finger {ood in japanese
3 Iu_, Fried spring rolls on a bed of fresh breaderumbs on a bed of ﬁjﬁesh cabbage
LY bb ith sweet chili sauce ith sweet chili ‘
§° cabbage wi with sweet chili sauce
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LEVESEK

tomatoes, peanuts, fresh chili
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T.radicionﬁlis tt(;i( Le:zetse ;tﬁt chili krémmel, BN ol o i rombiel lallie bt lovelle] Z61d curry kokuszeejjel, ban_lb,uszriig%zre_l, : Rizstésztas leves babesiraval, ﬁjha%yméval,
mtromfﬁve%, kaffl‘llr 1l1rl?e .evéllel, %ombz’\val, gombival, galangallal, korianderrel bazsalikommal, kaliforniai paprikaval, cukkinivel fokhagymaval, korianderre
i & zTnga % ’ orlla.nderre . Clocammmi: mill soup il l(’monqmss, kdffir e lmﬁ Green curry with (‘oconuf milk, b‘a‘m.b(‘)o shoots, basil, Rice noodle soup with b(’di‘l 5:prouts: spring onions, garlic
Traditional thai soup with chili paste, coconut milk, mushrooms, galangal, FO[’PE’d’ with coriander bell pepper and zucchini and coriander
lemongrass, kaffir lime leaf, i
mushroom, ga%mgdl, topped with coriander
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; v KHAO PAD PHAD KRA PRAO JJ PANANG PHAD KRATIEM PIK THAI
o Apritott hasos wok chilivel, bazsalikommal, Panang CriLEy k(’)kus.ztejjel, rizzsel Fokhagymés, borsos wok jﬁZmil’l
7, ; Wokban siilt tl(c)ﬂ'(ﬁsos rizs hagymaval, jazmin rizzsel, tetején tikoreojassal és apritott kaffir lime levéllel o S
ZéldSége 61 Minced meat wok with chili, basil, onion and jasmine ) . :
(L] rice, topped with fried egg Panan§ curry with coconut milk, rice Garlic and black pepper wok with
) Wok fried rice with egg and and chopped kaffir lime leaves jasmine rice
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KHAO NIAW MA TAPIOKAPUDING
16. LI MIT%IL_’TA/TIGMITED 1 7 e Kokusztejben f6tt tapiokapuding mangé piirével
DESSZERTEK [ 4 < )

DESSERTS

KORETEK, SZOSZOK, EXTRA FELARAK

JAZMIN RIZS Jasmine rice 990 FT
TOJASOS RIZS Rice with cgz 1490 FT

PAROLT/ WOK ZOLDSEG Steamed or wok vegetables 2190 FT

(Brokkoli, karfiol, répa, gomba) / (Broccoli, cauliflower, carrots, mushrooms)

EXTRA ADAG RAK (3 DB) Extra shrimps (3 picces) 1000 FT
EXTRA ADAG CSIRKE (80 G) Extra chicken (80g) 1090 FT
EDES CHILI SZOSZ sweet chili sauce 690 FT

SZOJA SZOSZ FRISS CHILIVEL Soy sauce with fresh chili 690 FT

ANV

Hazi készitési édes ragadés rizs friss mang(wal

Home made sweet sticky rice with fn’sh mango

2490 FT

Tapioca puda’ing cooked in coconut milk, served with
mango purée and coconut Chips

1990 FT

ITALOK

THAI ICE TEA Thai gold, green tea 0,41 1790 FT
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WOK TES

WOK NOODLES

PHAD THAI

Tradicionalis siilt tészta hazi készitési szosszal,
tojassal, zoldségekkel, babesiraval, citrommal és
apritott mogyoroval talalva

Traditional fried noodles with homemade sauce, egg,

vegetables, bean sprouts, served with lemon and peanut
crunch

%>\ 4190 FT

e 5290 FT

PHAD SEE EW / PHAD MAMA

Rizstésztabol vagy mama tésztabol késziile wok
zoldségekkel, siilt tojassal

Wok-fried vefetables with rice noodles or mama noodles
with vegetables and egg
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PHAD WOONSEN

Uvegtészta, tojas, kinai kaposzta, répa, szoja szosz,
wok sz0sz, tjhagyma

Glass noodles, eggs, chineese cabbage, carrots, soy sauce,
wok sauce, spring onions
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