Feheér borok

White wines

MATRA - MOLNAR ES FIAI 3500Ft/0,751
IRSAI OLIVER 490 Ft/dl

szaraz | dry

Karcsy, legies, ude, halvany zoldessarga szing, visszafogottan
muskotalyas illatd bor. Harmonikus gyumolcsossege parosul
élenk savaival.

Light with a scent of fresh air, lush, crispy, pale greenish-yellow,
with @ moderate muscatel bouquet. Its harmonic fruitiness is
combined with lively acids.

BALATON - FEIND 3500Ft/075I

CHARDONNAY 490 Ft/dl

szaraz | dry

Konnyy, élenk savakkal rendelkez6, szaraz fehérborlllataban és
izében nagyszerGen mutatkozik meg a sz6l6fajta jellegzetes-,
pikans fUszereket felvonultatd aromajs, kortés, almas gyu-
molcsjegyekkel kiegeszitve.

Light, dry white wine with lively acids. On the nase, it shows up
the typical picant aromas of the grape. On the palate, we are
delighted by the couple of apple and pear.

BADACSONY - LAPOSA 5500Ft/0,751
OLASZRIZLING FRISS 750Ft/dl

szaraz | dry
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Vilagos szalmaszin, tiszta és hatarozott illatvilag. Benne kevés badza
és fanyar keserUmandula jegyek. Savai kellsek, semmiképpen nem
tlzoak. Egyensulya j6, lecsengése kozepesen hosszU.

Pale straw yellow with a firm and straightforward bouquet
conveying hints of bitter almond and elder. Capable but by
no means excessive in its acidity, with a sound balance and a
reasonably long aftertaste.

BALATON - FIGULA 6500Ft/ 0,751
OLASZRIZLING 900 Ft/dl

szaraz | dry

A borvidék meghatarozo sz6lofajtaja. Diszkrét illatokkal rendel-
kez0, testes, szaraz, fiatal évjaratl borat elsésorban levesek-
hez, husételekhez talaljuk. Az Olaszrizling érzékszervi tulajdon-
sagai 12 °C-on érvényesulnek leginkabb.

It is adetermining type of grape. It's bulky, dry juvenile vintage -
wines habing discrete fragrance are served firts of all with soups,
meatdishes. The sensuous properties of Italina Reisling are most
effective at 12°C.

PANNONHALMA - CSERI 7300Ft/0,75]1
SECUNDUS RAUNAIRIZLING 1000Ft/dl

széraz | dry
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Friss gyumolcsos, citrusokkal, fehér hust gyumalcsakkel, ele-
gans, maradék szendioxid gyonyokkel, hatarozott savakkal, behi-
zelgb mézesseéggel. Konnyd és uditd élmény az év minden napjara.

Fresh, fruity, with citrus, white flesh, elegant, residual carbon dioxide
delicacies, definite acids, flattering honey. A light and refreshing
experience every day of the year.

TOKAJ - ROYAL TOKAJI 9000Ft/0,51
CUVEE 1850 Ft/dl

édes | sweet

A bor szine napsugarra és szenara emlékeztet. lllata friss tropikus
gyumaolcsos, bananos és citrusos. A szajpadlasunkon érezhetd
gazdag gyumolcsos karakterrel parosul kedves, Ude sav. A bar
lecsengésében vanilids kremesseg érezhetd.

Wine has colour of sun and hay. Fresh tropical fruits, banans, cit-
rus on the nose. The same rich fruity character appears on the
palate, with nice, fresh acids and the wine finishes by a vanilla and
creamy hint.

PECS - LISICZA 4800Ft/0751

SAUVIGNON BLANC 650 Ft/dl TOKAJ - ROYAL TOKAJI 6500 Ft/075I .
MAD FURMINT 900Ft/dl ) 070

szaraz | dry U / Gyoggyo.zo bor
széraz| dry Sparkling wine

LISICZ A

lllataban felfedezhetd a bodzavirag, farkasalma, paprika, pa-
radicsomlevel és a fekete ribizli, melyek izében is vegigkisérik.
Fogyasztasat 10-11 °C-on aperitifként, halakhoz, tenger gyu-
molcseihez, tartalmas levesekhez, fehér hisokhoz és szarnyas
sultekhez, sajtokhoz ajanljuk.

Its bouquet and flavor are reminiscent of elder-flower, birthworth,
paprika, tomato leaf and black currant. Recommended as an
aperitif at 10-11°C and with fish, fruits of the ses, thick soups,
white meat, roast poultry and cheeses.

A fajtara oly jellemzé illatok csapjak meg az orrunkat, amikor a
poharat felemeljuk. Ezek kozott megtalalhatjuk a keser mandu-
1at, a sz6l6viragot, zoldalmat, melyeket egy kellemes az Gj hordo-
ra jellemzt enyhe illat zar le.

The very characteristic Furmint scents are there on the nose,
apple, amand, flowers. On the palate the harmony is wonderful
with the scents. We experience full, rich flavours. Dominants are
the almond, and the green apple followed by a mild, smoky flavaour,
thank to the new wood.

VILLANY - GERE ATTILA 6000Ft/ 0751
FRICI GYONGY0OZOBOR 800Ft/dl

szaraz| dry

Mar a bor megjelenése is vidamsagot tukroz, jelzi a frissesseget,
Udeséget. Finom, intenziv illat és zamat érezhett benne, mely
NosszU izérzettel parosul. Tipikusan déli rosé bor.

The very appearance of the wine is reflecting joyfulness and
radiating freshness of flavour. Fine and intensive bouquet and aroma
are combined with a long lasting taste on the palate. A typical rosé
wine from the southern regions.
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Rose wines

MATRA - MOLNAR ES FIAI 3500Ft/0,751
KEKFRANKOS ROSE 490Ft/dl

szaraz | dry

Kedves, konnyl gyumolcsos bor, melyet teraszos nyari csevejek
mellé ajanlhatnank. Minden alkalomhoz ill§ frissitt jégkockaval egy
forré nyari napon. Konnyd ételekhez vagy aperitifként fogyasszuk.
Elvezze a bor friss zamatait 11-12 °C fokra leh(itve.

Lightand refreshing fruity wine for thase hat summer days. Appropriate
for all occasions, enjoyable with snacks, light meals, or simply as a
refreshment. Serve chilled at 11-12 °C, a quencher with ice cubes.

SZEKSZARD - DUZSI 5600Ft/0,751
ROSE CUVEE 780 Ft /dl

szaraz | dry

Vildgos hagymahgj szin jellemzi. lllata igen intenziv, gazdag, benne
rozsas, valamint eper és déli gyumolcsok. Ezen gazdagsag izében
is folytatodik. Jellegzetes szekszardi rosé, ropogos, Ude, paratlan
zamatgazdagsaggal, hosszu izérzettel.

Its main calor characteristic is of light onion skin. Its flavor is very
intensive, full of rose, strawberry and trapical fruit touches. This
richnessis even stronger inits aroma. Very characteristic as a Rosé
wine from Szekszard Wine Region, crispy, fresh having a unique
abundance of aromas and long aftertaste.

BADACSONY - SABAR 6500Ft/0,751
CABERNET FRANC 2017 S00Ft/dl

széraz | dry

Erett erdei és fekete bogyos gyumolcsok, pici bors és fUszer-
paprika tdnik fel illataban. Ledus gyumdlcsas, jo intenzitasy,
gorduléekeny és rendezett korty, 8fonyaval, fekete ribizlivel,
meggyel, borssal, édesflszerekkel, pici paprikaval.

Forest fruits and black berries, hints of pepper and paprika on the
nose; juicy, fruity, intense and balanced in the mouth, blueberries,
black currant, sour cherry, pepper with some paprika on the palate.

—————— st CHILE - LOS VASCOS 11000 Ft/ 0751
PECS - LISICZA 4300Ft/0,751 !
ROSE 600 Ft/dl CABERNET SAUVIGNON 1500 Ft/dl
) szaraz | dr
széraz | dry Voros borok o
Red wines
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LABICE A

HalvanyrozsaszinG bor, eperre emlékeztetd reflexekkel. Behizelgd il-
lata viragzo tavaszi ret elmeényét adja. Szajba véve ugyanez a viragos
Udeseg mutatkozik, savaijatékosak de mertéktartok. Egyensilya ki-
fogastalan. Izeiben kis fanyarsag és frissen f6zott kave jelenik meg.
A leheletnyi szénsav szépen simul az dsszképbe.

A pale pink shaded with strawberry red, this rosé has a flattering
bouguet reminiscent of a spring meadow in full bloom. The same flowery
freshnes is maintained on the palate with playful but well-behaved
acids. The taste is flawlessly balanced with well-integrated light
carbanatian, a fine tart note, and the flavor of fresh-brewed coffee.

MATRA - LUDANYI 4900Ft/0,751
MATRAI EXCELLENT ROSE 750 Ft/dl

szaraz | dry

Méz, zoldalma, vilmoskarte, fehér szirma virdgok és ananasz az illat-
ban. Lagy és asvanyos izjegyeit, — kortés ananaszos févonal men-
tén, - Ude lime és grapefruit gazdagitja. Kortyrol kortyra lenduletes,
hosszan tarto ,boréiméeny’, melyet kivételes cukor- €s sav harmania
tesz még kiegyensulyozottabba.

Haney, green apple, Williams pear, white petal flowers and pineapple
in the smell. Its soft and mineral flavors, - a pear along ananas main
line - enriched with lime and grapefruit. It has a hearty, long-lasting
"wine experience’, which is made even more balanced by exceptional
sugar and acid harmony.

SZEKSZARD - LAJVER 5000Ft/0,751
BIKAVER 700 Ft/dl

szaraz | dry

A termoOterUlet sajatossagainak és a boraszat maximalizmusa-
nak koszonheten szUletett ez az érett, nem tdlsagosan inten-
ziv, am rendkivdl sokrétd izvildggal és korrekt savtartalommal
megaldott bor.

Thanks to the characteristics of the growing area and the maximalism
of the wine industry, this mature wine was barn, Not too intense,
but blessed with an extremely diverse flavor and correct acidity.

BALATON - FEIND S5000Ft/0,751
CSOPAKI SHIRAZ - MERLOT 700 Ft/dl

szaraz | dry

Lilasvoros szinével, shirazra jellemzo fiszeres illataval elvarazsol.
Testes, szép élénk tanninokkal rendelkezd, izében inkabb a merlot
jegyeit mutato, hosszU lecsengésl izgalmas bor. Barany, sertés-
hUs és grillezett etelek mellé ajanljuk.

[tenchants with its purple-red color, and the spicy scent of Shiraz.
It has tasty, beautiful lively tannins, with a taste of merlot, a long-
tasting wine. We recommend it with lamb, pork and grilled meals.

Meély és intenziv rubin szin jellemzi. lllatdban a piros gyumalcsaok,
példaul a szilva és a cseresznye aromai dominalnak, melyet érett
eper, szerecsendio, kakao, kakukkfU és fekete bors jegyek tarki-
tanak. Jo szerkezetU bor, izében érett tanninokkal.

Deep and intense ruby color. The nose exhibits aromas of red
fruit like plum and cherry, laced with notes of ripe strawberries,
nutmeg, cocoa, thyme, and black pepper. On the palate the wines
features ripe tannins and good structure, with a nice concentration
and persistence.

SZEKSZARD - MERFELSZ 8000Ft/0,751

EJSZAKAIREPULES 1100 Ft / dI
szaraz | dry

- -
e

Lilas fekete mély szin, illataban paprika, erdei gombak és vadbo-
rok illata jelenik meg. Szép bizanyitéka a szekszardi borvidék illat
és zamatgazdagsaganak. Paprikas vorosboros, vadgombas ra-
gukkal elkészitett nemes vadak mellé ajanljuk. Ajanlott fogyasz-
tasihémerséklet 17-19 °C.

It has a deep purple color and peppers, wild mushrooms and wild
skins. Itis a nice proof of the richness of aroma and flavor of the
Szekszard wine region. Recommended with paprika red wine and
noble game prepared with wild mushroom ragout. Recommended
consumption temperature 17-19 °C.




